Aus Buttelborner Nachrichten 06/2021 vom 12.02.2021

Die Hoerdter in “Carnaval”-Stimmung
trotzt Pandemie

In dieser feierlichen Zeit des
.Carnaval” ist die Pandemie
letztendlich dafiir verantwort-
lich, dass die Fastnachtsumziige
und Kostiimbidlle nicht stattfin-
den konnen.

In Hoerdt ist es das erste Mal
seit 70 Jahren, dass die ,Her-
refasenacht” (Fastnachtsdiens-
tag) nicht stattfinden kann,
auch nicht der Carnaval-Auftakt
im nahen Mothern, noch der
»Carnaval des paysans” (die Bau-
ernfastnacht) im benachbarten
Roppenheim.

Nichtsdestotrotz wird fiir die fei-
erliche Stimmung gesorgt sein!
Um die Hoerdter Narrinen und
Narren bei Laune zu halten, hat
j das Fastnachtskomitee einen
. (évrier 2021 Wettbewerb gestartet: Jeden
Tag, vom 9. bis 16. Februar 2021,
werden in Facebook Bilder von Gruppen und Fastnachtswagen verof-
fentlicht. Die Gruppe, deren Bild die meisten Likes oder am meisten
geteilt wurde erhalt als Preis zehn Eintrittskarten fiir den Umzug 2022.
Die Stadt ist heute schon reichlich und stimmungsvoll geschmiickt und
auch die Mitglieder von ,Hoerdt Pro“(Hoerdter Gewerbeverein) haben
sich etwas einfallen lassen ... am 16. Februar werden sie alle kostii-
miert ihre Kunden bedienen.

Am Schluss des Carnaval wird dann auch wieder der traditionelle Bei-
gnet de Hoerdt (Hoerdter Kreppel) verspeist und zwar mit einem fri-
schen Elsdsser Wein - das Beignet ist ahnlich mit unsere Kreppel, aber
doch ein bisschen anders?

Du 09 av 16
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Hier das Rezept:

15 cl Sahne

2 Likorglaser Schnaps (Kirschwasser oder Trester)

4 Eier

150 g Zucker

750 g Mehl

Abrieb einer Zitrone

alles zu einem Teig verriihren

wenn der Teig noch nicht fest ist, um ihn zu bearbeiten, etwas Mehl
hinzufiigen

Teig in kleine Rauten schneiden und zu kleine Beignets formen

in heiBem, aber nicht kochendem Frittierdl, golden ausbacken

auf einem Handtuch abtropfen lassen

mit Puderzucker bestduben

kalt essen und dazu einen gut gekiihlten elsdssischen Wein servieren
bon appetit
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* 15 £ de cume * 2 wewcea G liguewn d'eaw de vie
* 4 @ufa (Binch et manc)
¢ 150 ¢ de sucre * 750 g de faxine

¢ €e zeote wapé d'un ctwn

Mbangen e tout dano. une tovdne,

Si la péte neot pas asser ferme powr e éenduce,
ajoeuter un peu de farine.

Caupen dea canvda et dea Cosanges en cwisant €a
noukbette a pate sun dea Caniénes déja coupdes dana
€ sena de ba longuewt.

Les dover a Chuite de fuitue chaude nan Goudllante.
Les. égactler owr wrte sowictte.
Savpoudner de oucne glace.

Lea manger froids. ot bes sewin avee du vin llanc
d’Wlsace bien frais.
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